CREPERIE & GLACIER

- VIANDES —

% RESTAURANT

avec frites, salade, crudités
sauce au choix
Magret de canard sauce Morilles 28.00€
Origine France
Magret de canard au Miel du Champsaur 35.00€
Pain d'épices et foie gras poélé / Origine France
Magret de canard sauce Bleu 27.00€
Origine France
Entrecote locale 350, 28.00€ 400, 45.00€
Grillade d'agneau a I'ail confit 25.00€
du Gaec des Sonailles
BURGERS 2 Tataki de boeuf 26.00€
R srainaadiaiaaduaso), salsll | mf:rine‘ au gingembre, curcuma, coriandre et sauce soja
& cd'ol B vec i | fulet de boeuf aux 3 sauces 200: 34.00€ B
Cépes et Foie Gras poélé 25.00€
steak haché maison , , —
Bleu du Champsaur 23.00€ ; p I] l SS ﬂ "5
steak haché maison, pancetta | avec légumes, frites, salade, crudités
53?2;%&32&: 3: pomme de terre . Tataki de thon pané aux graines 25.00€
VT . sauce betterave, fromage frais et piment d Espelette
Mi-cuitde Thon pané 24.00¢ Gravlax de saumon maison 24.00€
mayonnaise aux herbes d | ail noir et tomates confites e TS T T PR
Morllles‘ : 24.00€ | Fish & Fish de I'Ourson 33.00€
steak haché maison Ly \ g
/ FU " n u Es A B 2N
aux 3 fromages du Pré La Combe
- PLANCHE DE LA VALLEE ,
Tourtons ., ravioles . oreilles d'ane, 25 O servies avec charcuterie, pomme de terre, salade et crudités
charcuterie, salade, tomates, miel , ' Fondue dii PréLa Comibe 24.00€ / pers.
fromage de la ferme du Pré La Combe nainsalade: crudiis. pommes detams
Fondue Charcuterie 29.00€ / pers.
pain, salade, charcuterie, pommes de terre
@ I. u l. U BAl l B Fondue Cépes ou Morilles 28.00€ / pers.
servi avec quinoa aux légumes, sauce soja et sésame, pain, cépes ou morilles, salade, crudités, pommes de terre
légumes du moment, avocat Fondue Cépes ou Morilles et Charcuterie 33.00€ / pers.
Gnv'?x saumon z 20.00€ pain, cépes ou morilles, salade, crudités, pommes de terre,
Tataki de Thon pané au sésame 23.00€ choiileria
KPoulet pané aux corn flakes 19.00¢€ ) Fondue créme de Truffe Noire
FR“MAEES Fn"nus ’ - pain 31.00€ /pers.  charcuterie 36.00€ / pers.
/ W
e s SPECIALITES INDIVIDUELLES Pensez a réserver nos tonneaux !
pomme de terre et crudités \. F
: : Boite chaude a I'ail noir 26.00€ y
Saint-Laurent au lait de chévre 22.00€ ,m'.e T af T e
? QU Sé5 de lo Fi e Ebrard g
pp\:';eua:hﬁ: Z‘;’rce.é’ 3r| 'ép.cgg 23.00€ Boite chaude a la creme deTruffes noires 26.00€
. de la ferme du Pré La Combe P servie avec charcuterie, salade et pomme de terre

TN - —_




GLACIER

« GAUFRES MAISON—

CREPERIE

%% RESTAURANT

- : :
[REPES SUCREESTS) ~— [REPES FLAMBEES =) ~ [REPESMAGIDUES — | ., oo
Beurre, sucre 3.50€ Flambée w Ol i — S hantily matson 8.50€ il‘:ftreellghce g£€€
itron, ¢ ; hocolat 7 ' :

s Ty 5T L e . . N | Coctee ) 2%t
Créme de marron 4.60€ friel, omondiRRRRERRENE fondante gada . 9 Cr_éme de marron 5.90€
fdfz?’;:'cﬁ‘:;:s:'f sl  lmbécoucahados glce vl " pliey el  Miel du Champsaur 590€
Nutella . 4.60€ \cammd beurre salé, chocolat chaud, cacahuétes, glace snikers

\Chocolat 70% maison 4.60€) nESSERIS MAIS“"

gy ~ahimen A s LLACES

anna Cotta £ avec chantilly maison

~— [REPES GOURMANDES — i .. A

avec chantilly maison Profiteroles vanille 8.50€ 1 boule : 3.00€ Parfums : vanille, fraise, yaourt, chocolat, cafe,
Praline Rose 7.00€ e chocolot il 2boules: 5.50€ pistache, canelle, coco, bueno, snikers, praline rose,
miel, amandes effilées, glace praline rose Tarte du jour 8.50€ 3 boules : 8.00€ myrtille, framboise, citron, Génépi
Onctueuse _ . ' 7.00€ Créme brilée 8.50€ Chocolat / Café / Caramel liégois 9.00€
caramel beurre salé, glace vanille, chocolat chaud, éclats de spéculos Tiramisu 8.50€ Dame Blanche 9.00€
Purple ‘ 7.00€ Mousse chocolat 8.50€ Banane de Lolo 10.00€
rr.)arme!ade ade myrtilles, pomme fondante, glace yaourt Mille-Feuille glace coco, vanille, snikers, banane, nutella, chantilly
LAndalouse _ 700€ créme de marron, masron chouchou Champsaurine 10.00€
pomme fondante, miel du champsaur, cerneaux de noix Fromage blanc 8.50€ alace myrtille, glace Génépi, Génépi
:’-: Bar;a'::‘ s ke 7.00€ sucre/ coulis myrtilles / créme de marron / confiture de figues Colonel jaune 10.00€
nane fra \ COCOo de grand-mére / miel et amandes effilées glace citron, vodka
(8 ) \“ | y \ Focecion v




