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BOISSONS

—— SIROPS AL'EAU DU DIABDLOS ¢.80€  BOISSONS CHAUDES WHISKIES
Grenadine/ Fraise / Menthe / Péche Café/Déca 1.80€ Ballantine’s 4c 6.00€
Citron/ Jucci/ Cassis / Cerise / Fram- Noisette 2.00€ Jack Daniel’sq 7.00€
boise / Violette / Kiwi / Orgeat / Pam- Double café 3.40€
plemousse Chocolat chaud 3.50€ VERREDEVIN 5.00E
Grand Créme 3.60€ rouge/blanc/rosé
SODAS 4.00€ Chhog;'ﬁlat Viennois / Cappucino  5.00€
. . . chantilly maison
___ Pepsi/Pepsi Max/ Orangina/ Ice Tea TR S 900€  RHUMS 8.00€

/ Schweppes tonic / Schweppes Agru-

. . ; Choco Coco 7.00€ Don Papa/ Diplomatico/Bumbu :
- mes/ Perrier/ Oasis chocolat, malibu, chantilly maison : :
Vin chaud maison 5.00€  ADERITIFS
dUS DE FRUITS Jus de pommes chaud maison 5.00€ p. 1751 3.00€
Granini 4.00€ Thés et infusions FEOE 1o i -
_. Pomme /Ananas / ACE / orange / abricot Matini blanc o rou’ge /Porto 4.50€ ,_
= : , - Prosecco / Kirdel'Ourson ™ 4.50€
Jus de fruits pressés 5.00€ BIERES PRESSION ROSE 6 50€
0T @ringe £CIEron e Drtinge Demi Picon 2.00€ pamplemousse, chataigne ou péche .
Demi Génépi 5.00€ j
~ CAFE FRAPPE AVEC CHANTILLY MAISON  5.00€1664 ; 25¢1 3.50€. 500 6.50€ DIGESTIFS GODE
= Vanille /Coco /Caramel Grimbergen blondesc 4.50€ 50q18.50€ s : e
Grimbergenblanchesc4.50€ 50:8.50€  Geénépi «Guillaumette» / Limoncello/
EAUX Grimbergenrougesd 4.50€ s0a8.50€ Get 27/ Malibu/ Calvados / Cognac/
Vittel 1L 5.00€ LaBéte 25¢1 5.00€ 500 2.00€ Poire/ Gin locada
Vittel 1/4L 2.50€ Bieredumois 2515.00€ s50q9.00€
Perrier fines bulles 1L 5.00€ COCKTAILS B 50E
E;Eensﬁeﬂrnaucrif)“sﬂs e Tt Apérol Spritz / Mojito / Malibu Sunrise,
33cl : T : S, $574
= [IDRE BRUT & DOUX 33[L 5.00€ Walginebiérelocaledes T Ohe S oo champsaain gencpi &myriilie
— IPA/API/Blondinette / Blanche Neige / Walpé / / Pina Colada / Mai'Tai/ Cointreau Fizz

Miel /Moscow Mule

.....
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—— VINSROUGES =2 e S
Domainede TreillouxBIO - 750 24€  VINSBLANES ~ T T
IGP Hautes-Alpes = ’ Domaine de Treilloux BIO 75c24€
Divines Restanques IGP Var 75c19€  IGP Hautes-Alpes
Cuvée Perrin Cote du Rhone 75c22€ Divines Restanques IGP Var 75¢ 19€
AOP Cote du Rhone St Joseph le Grand Pompé Jaboulet 75c 36€
Vacqueyras Domaine Vieux Clocher 75 29€ ~AOP Céte duRhéne _
AOP Céte du Rhone Enjoy blanc moelleux Domaine de Joy 750 22€
__ Crozes Hermitage les Domaniales 750 32€  IGP Céte de Gascogne .
| AOP Céte du Rhone ; Cote de Provence Tasquier - 75c1 22€
=~ Cote Rotie les Cassines Jaboulet =~ 75d79€  AOPProvence -
__ AOP Céte du Rhone S -~ Petit Chablis Vibrant la Chablisienne 75c 29€
Provence Real Domaine Clos Real Bio ~75026€ IGPBourgogne o 5l |
AOP Provence Sancerre Domaine de St Romble 75 39€
St Emilion grand cru chateauHaut Boutisse 75a29€ AOPLoire .
_.AOP Bordeau = — ... Pouilly Fuissé JaffelinAOPBourgogne._____ __75d44€
— Nuit St Georges Domaine Faiveley 75l 64€ |
AOP Bourgogne -
BULLESETCHAMPAGNES — — =
VINS ROSES ~ Prosecco ExtraDry Sensi DOC, blanc 75c¢20€
. Divines Restanques IGPVar.......... .. 75d19€ b BES— I
— Cotede Provence Mde Minuty — 75a32€  Champagne Taittinger Cuvée Prestige H75080€ &
AOP Provence blanc, AOP Champagne
Bandol Domaine de la Garenne 75¢c126€ :
AOP Provence

e —— e

~ APARTAGER 7/

OU PAS !

Planche mi-charcuterie / mi-fromage 32.00€

4 jambons crus, 4 pancettas, 4 boeufs séchés, 4 saucisses séches,

Cantal entredeux, Reblochon, Conté, Beaufort

Foie gras maison pot de 200g 33.00€
i Toasts et chutney du jour s

o~ —

B — .

Tourtons, ravioles, oreilles d’ane, 25.00€

charcuterie locale, salade, tomates, miel , s =
——- fromage du Champsaur - - e e

© SPECIALITES DELOLO

= — —_— - —

-
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Gratin d’avocat au chévre chaud 21.00€
| carottes et curry
- — * ~Ravioles du Champsaur aux Merilles 24.00€ |
e e e ——— . gratinées, avec salade et charcuterie )
S servis avec quinoa.aux légumes, sauce sojact s€same. e e s
legumes du moment, avocat ———— 4 ———

Gravlax saumon 20.00€- == 7 _ ol s e

Tataki de thon paneé au sésame 23.00€ -
=~ Poulet panéauxcornflakes -~ - 1900€. — —  — e

i ——  yp e T = 2 - ’ o —.v”j ol

| ’
'.‘f.?
"




= VIANDES

avec frites maison, salade, crudités

Magret de canard sauce Morilles maison 28.00€
Origine France

Magret de canard au Miel du Champsaur 35.00€

Pain d'épices et foie gras poélé / Origine France

Magret de canard sauce Bleudu Queyrasmaison 27.00€

Origine France .

Entrecote locale 3505 24.00€  400: 38.00€
sauce maison au choix (morilles, cépes, Bleu du Queyras, figatelli)
Grillade d’agneau a l'ail confit 25.00€
e du Gaec des Sonailles xs.
Tataki de boeuf Origine France 26.00€
mariné au gingembre, curcuma, coriandre et sauce soja
Filet de boeuf Origine France 300g 34.00€
sauce maison au choix (morilles, cépes, Bleu du Queyras, figatelli) .
— == Filetde rumsteak origine Simmental 24.00€

sauce maison au choix (morilles, cepes, Bleu du Queyras, figatelli)
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S i pain auxgrainesmaison (farine du Peyron), salade, tomate,
compotée d'oignons, avec frites maison

————— Cépes et Foie Gras poélé 25.00€

— steak hache maison® — =
Bleu du Queyras 23.00€
steak hache maison®, pancetta locale
Raclette du Champsaur 23.00€
steak haché maison® , galette de pomme de terre

— : —— Mi-cuit de thon pané 24.00€

. - ______mayonnaise maison aux herbes a l'ail noir et tomates confites

Morilles 24.00€

steak haché maison”
‘Origine France Hautes-Alpes

POISSONS

avec légumes, frites maison, salade, crudités e

i

Tataki de thon sashimi pané aux graines  25.00
sauce betterave, fromage frais et piment d’Espelette

Gravlax de saumon maison 24.00€
e s R e QLG REEDES €L hales roses S—
e | Fish & Fish de I'Ourson 33.00€

Tataki de thon sashimi et Gravlax de saumon maison

SPECIALITES DE L'OURSON

pomme de terre, salade et crudités

avec charcuterie locale, salade,

= Fromage du Champsaur - pommes de terre et crudités

ou

mrHOIERS, AUy e Boite chaude  I'ail noir 26.00€

- Fromage du Champsaur a la biere Drac Vador -  delaFromagerie Ebrard .
Boite chaude a la creme deTruffes noires 26.00€ _

Nature 24.00€ sers. de la Fromagerie Ebrard
Nature & Charcuterie 29.00€ /pers. Saint-Laurent au lait de chevre 22.00€
Cépes ou Morilles 28.00€ / pers. - pané au sésame de la Fromagerie Ebrard

= Cépesou Morilles &Charcuterie 33.00€ /pers. Meuch'in cerclé a I'épicéa 23.00€-

Creme de Truffe Noire & Charcuterie  36.00€ / pers. de laferme du Pré La Combe

Pensez a réserver nos tonneaux ! PN




FONDUES

servies avec charcuterie,
pomme de terre, salade et crudités

- Fromage du Champsaur -
ou

- Fromage Savoyard -
ou
- Fromage du Champsaur a la biere Drac Vador -

Nature 24.00€ sers.

Nature & Charcuterie 29.00€ / pers.

Cépes ou Morilles 28.00€ / pers.
= Cépesou Morilles &Charcuterie 33.00€ / pers.

Créme de Truffe Noire & Charcuterie  36.00€ / pers.

Pensez a réserver nos tonneaux !
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~ RACLETTES DU CHAMPS

avec charcuterie locale, salade,
pommes de terre et crudités

-

-
- -

— Raclette dupréa Combe
Raclette chévre dela Fromagerie Ebrard 26.00€ /pers.
Raclette au Brézain de1a Fromagerie Ebrard 26.00€ / pers.

fumée au feu de bois
Raclette ail des ours dela Fromagerie Ebrard 26.00€ /pers.

FONDUES BOURGUIGNONES

viande; frites maison, salade, crudités
avec sauce maison

Boeuf 28.00€ /pers.
300g/pers.

—= Boeuf et magret 30:00€ / pers—
300g/pers.
Filet de boeuf 32.00€ / pers.
300g/pers.

=" Magret de canard 30.00€ / pers.
300g/pers.

el -y - -
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26.00€ /pers.

FROMAGES DE L'OURSON

avec charcuterie locale, salade,
pommes de terre et crudités

Boite chaude a |'ail noir 26.00€

de la Fromagerie Ebrard

Boite chaude a la creme de Truffes noires 26.00€
de la Fromagerie Ebrard
Saint-Laurent au lait de chévre
pané au sesame de la Fromagerie Ebrard
Meuch’in cerclé a I'épicéa

de la ferme du Pré La Combe

22.00€
23.00€ -

viande crue, frites maison, salade, crudités

32.00€ /pers.

Vous tremperez la viande de boeuf
dans le fromage fondu du Champsaur

supplément charcuterie locale : 8.00€

FONDUES BACCHUS

bouillon de vin rouge et sa garniture aromatique
viande, frites maison, salade, crudités

Boeuf 28.00€ / pers.
300g/pers.

Boeuf et magret 30.00€ / pere——
300g/pers.

Filet de boeuf 32.00€ /pers:
300g/pers.

Magret de canard 30.00€ /pers.= -
300g/pers.

~ [REPES SUCREES

avec chantilly maison

Beurre, sucre 3.50€
Citron, sucre 3.80€
Confiture defigues de grand-meére4.20€—

Creme de marrons 4.60€
Caramel beurre salé maison 4.60€
Miel du Champsaur 4.60€
Nutella 4.60€ -
Chocolat 70% maison 4.60€

 CREPES FLAMBEES

avec chantilly maison

Flambeée /.00€
Grand Marnier / Genépi / Cointreau / Don Papa
La Spéciale 9.00€
miel, amandes effilées, pommes fondantes
flambée au calvados, glace vanille
s . . S

CREPES GOURMANDES

avec chantilly maison

Praline Rose /.00€ . -
e = miel, amandes effilées, glace praline rose e = =
e SRR © 4\ %A% S R 7.00€ - :

caramel beurre salé, glace vanille, chocolat chaud, eclats de spéculoos R = -
~ AR : - Purple /.00€ :

- a— marmelade de myrtilles, pommes fondantes, glace yaourt =

S — L'’Andalouse /7.00€
= pommes fornidantes, miel du champsaur, cerneaux de noix ——— -

La Banana 7.00€

banane fraiche, nutella, coco rapee



— CREPES MAGIQUES

avec chantilly maison

Bueno 8.50€

Nutella, bueno, glace bueno, noisettes

Tagada 8.50€
= confiture de fraise, fraises tagada, glace fraise

Snikers 8.50€

caramel beurre salé, chocolat chaud, cacahuétes, glace snikers

el -
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GAUFRES MAISON

avec chantilly maison

Sucre glace 4.90€

Nutella 5.90€
Chocolat 70% maison 5.90€
Caramel beurresalé maison  5.90€=
Créme de marrons 5.90€

Miel duChampsaur .90 =%=

— —— —— -
S
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DESSERTS MAISON

avec chantilly maison

i Panna Cotta
fleur d’oranger, pistache, miel
Profiteroles vanille
sauce chocolat chaud
———ae __Jarte dujour
Creme brulee
Tiramisu
Mousse chocolat
s s == Gratin Nutella framboises
Millefeuille

creme de marrons, marrons, chouchous

Fromage blanc

8.50€
9.50€

REOE e i
8.50€

e e e
6.00€

e

6.00€

sucre / coulis myrtilles / creme de marrons / confiture de figues de grand-mere / miel et

amandes effilees

GLACES 02: 1Ywa

avec chantilly maison

1 boule: 3.00€

avtisan glaciov
5 Ve isres v l"A

Parfums : vanille, fraise, yaourt, chocolat, cafeé,

2 boules: 5.50€ pistache, cannelle, coco, bueno, snikers, praline rose,

3 boules : 8.00€

mytrtille, framboise, citron, Genepi

Chocolat / Cafée / Caramel liégois 9.00€

Dame Blanche
Banane de Lolo

9.00€
10.00€

glace coco, vanille, snikers, banane, nutella, chantilly

Champsaurine

glace myrtille, glace Génépi, Généepi

Colonel jaune
glace citron, vodka

10.00€
10.00€

et — A ———————— o e . et .

Nous remetcions tous nos producteurs et artisans locaux
3 <. 1 soutiennentnotre demarche et fournissent notre etablisse

o A rmaneeanries Al E DAY ol armnihes  Frxvrrman A Foa fNEDY LN WA khantdEAae



avec chantilly maison

1 boule: 3.00€ Parfums : vanille, fraise, yaourt, chocolat, café,
2 boules: 5.50€ pistache, cannelle, coco, bueno, snikers, praline rose,
3 boules : 8.00€ myrtille, framboise, citron, Génépi
Chocolat / Café / Caramel lieégois 9.00€
— Dame Blanche 9.00€
e Banane de Lolo 10.00€ \
—~ - glace coco, vanille, snikers, banane, nutella; chantilly
Champsaurine ~_10.00€
glace myrtille, glace Genépi, Génépi
gagenmen s Colonel jaune 10.006— __ -
P =1 gla—c;c;t-rgn vodka R .
Z e R s P —n — - _— = — — — - ————m——

T Nous remercions tous nos producteurs et artisans locaux
=—— | [ Soutiennentnotre demarche et fournissentnotre etablisse

o Fromagerie du Pré La Combe, ferme le G3, 05260 Chabottes
% La Ferme Drouhot, Les Infournas Hauts, 05500 St Bonnet.en Chair
) Ferme des Sonnailles; les faix, 05260 Ancelle

e - Fromagerie Ebrard, 05260 Chabottes
o ' Guillaumette Génépi, Pont du Fossé, 05260 St JeansSt N|colas
® Brasserie Walpine, Pont du-Fosse, 05260 St Jean St Nicolas
o A la Ferme du Veyre, les Alliberts, 05500 St Bonnet en Champsa!
o Gayral Reynier, Pont du Fossé:05260 St-Jean St Nicolas
® Ferme Dallas, 05800 Aubessagne "=
e ————— o BOUlangerie Ricou; 05260 Chabottes .. ——— =
@ Gaec Bancdu Peyron, 05500 St:Bonnet en Champsaur
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- EBRARD -
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EEARC CRARSLAR BALLAY l “Orngireg o™ A DR 201 SHULT € SO0RCK

“ORIGINE DES VIANDES :

= BQeuf France,Hautes-Alpes (steak hache mljote de LoIo entrecote (selonarriva;
Allemagne Simental-{entrecote)- — : -
_Magret de canard : France
Agneau: . France, Hautes-Alpes
~Poulet: ~ France (poulet pané)

Liste des allergenes :

— = IR e o G!uten/2 Crustaces /3 -0eufs/4- Pcussons/S Arachldes/é Soja /7 ~Lait/8 - Fruisa coques/O Céleri/ 10 -Moutars
/12 - Sulfites /13 - Lupin / 14 - Mollusques= =
° 1 : Poulet pane ; Pain ; Pain burger Pain pour fondue Crepes sucrees ; Gaufres ; Glace Bueno Bieres ;- Tartes
Tiramisu ; Proﬁteroles Gratin d'avocat chévre; Tourtons : Oreilles d'A ane: Ravioles du Chamspaur St Laurentp
Monsieur ; Baba au rhum : Gratin nutétta=framboise : Mijote de boeuf .

&~ f
— U — 3-CTEpes SUCTEes; Ganires , Glace Genhepl GﬁceVan'He‘rTar‘t‘e‘é‘“M‘“éTT‘ux Motieees  Pronteroles Poule pan
pané ; Pain; Pain Burger : Pain pour fondue ; Tlramlsu Creme brilée ; mayonnaise ; Baba au Rhum ; Gratin nutellc
. 4 - Gravlax de saumon ; Tataki de thon : — e 5
° 5 - Glace snikers > — ==
e 6 - Sauce loloball : Tataki de thon ; tataki de boeuf o —
N R LT fﬁ?’m@r@mﬁncrees Fondues-au fromage ' Specialités auformage; Cremes glacées ; Pain burger: SAtice at

— aux cepes ; Fromages : Tourtons-;'Ravioles du Champsaur ; Oreilles-d'ane ; Tartes ; Moelleux ; ‘Tiramisu - Profitet
d’'avocat chévre : Crogue Morisieur ; Baba au Rhum ; Gratin nutelle-framboise : Mousse ; Créme liquide
8 - Glace Bueno : Tarte amandine ; Nutella
9 - Mijote de boeuf
o 10~Vinaigrette ; Sauce César; Mayonnense—
11-/
12 - Vins rouges ; Biéres



